	COMPETENCES /SA BAC ASSP
	 Compétences acquises en CAP ATMFC

	COMMUNIQUER
	C 51 – Établir des relations interpersonnelles avec les usagers,
avec les autres professionnels dans le respect des règles du
savoir-vivre et de la discrétion professionnelle
C 52 – Transmettre des informations à caractère professionnel

	ORGANISER
	C 21 – Élaborer le plan de travail
C 22 – Mettre en place les moyens nécessaires aux activités
C 23 – Gérer les stocks de produits alimentaires non
périssables, de produits d’entretien, de consommables
C 24 – Gérer les activités déléguées à un autre prestataire

	REALISER
	Pôle 1
	

	
	Pôle 2
	

	
	Pôle 3
	C 41 F – Mettre en œuvre les techniques de conservation en
milieu familial
C 42 F – Préparer tout ou partie d’un repas, d’une collation en
milieu familial
C 43 F – Servir tout ou partie d’un repas, d’une collation en
milieu familial
C 41 C – Mettre en œuvre les techniques de conservation, de
conditionnement des denrées périssables, des préparations
culinaires élaborées à l’avance, des repas en collectivités
C 42 C – Mettre en œuvre des techniques de préparations
culinaires en collectivités
C 43 C– Assurer le service des repas, des collations en
collectivités
C 44 F– Entretenir le logement et les espaces de vie privée
C 44 C – Assurer l’entretien courant des locaux collectifs
C 45 F – Entretenir le linge, les vêtements personnels et les
accessoires vestimentaires en milieu familial

	SA
	Microbiologie
	Biocontaminations
bactéries
pouvoir pathogène

	
	Sms
	Connaissances des structures
communication

	
	Pôle 3
	Produits alimentaires
Qualité organoleptique
Qualité sanitaire des aliments et des
préparations culinaires
Qualité nutritionnelle et importance des
constituants alimentaires
hygiène des locaux
Distribution des repas et des collations

	
	
	


BAC PRO ASSP : Mise en relation des compétences acquises dans un cursus antérieur

	COMPETENCES /SA BAC ASSP
	Compétences acquises en 2nde GT

	COMMUNIQUER
	Exprimer et exploiter des résultats, à l’écrit, à l’oral, en utilisant les technologies de l’information et de la communication. 

Communiquer dans un langage scientifiquement approprié : oral, écrit, graphique, numérique. 

Manifester sens de l’observation, curiosité, esprit critique. 
Recenser, extraire et organiser des informations. 

Être capable d’attitude critique face aux ressources documentaires. 
Présenter et communiquer les résultats et les conclusions d’une activité de recherche ou d’une étude

	ORGANISER
	 Travailler en équipe et développer son autonomie dans l’action et la décision. 

	REALISER
	Pôle 1
	

	
	Pôle 2
	

	
	Pôle 3
	

	SA
	Bio
	Les cellules : unités de fonctionnement et de structure
Organisation et fonctionnement des systèmes cardiovasculaire et ventilatoire

Organisation et fonctionnement du système musculo-articulaire. 



	
	Sms
	Manifester de l’intérêt pour la vie publique et les grands enjeux de la société. 
Être conscient de l’existence d’implications éthiques de la science. 
Être conscient de sa responsabilité face à l’environnement, la santé, le monde vivant.
+ thèmes choisis par l’équipe de seconde GT en enseignement d’exploration santé-social


	COMPETENCES BAC ASSP
	Compétences acquises en sciences et techniques sanitaires et sociales en  ST2S

	COMMUNIQUER
	- analyser des faits de société posant des questions sanitaires ou sociales
- analyser et d'utiliser les méthodes et les outils permettant le recueil de données, la production, la transmission et la protection des informations.

	ORGANISER
	- distinguer les objectifs des politiques de santé publique, de protection sociale, d'action sociale ;
- identifier les organisations mises en place au niveau national et local

- comprendre la relation entre les demandes en matière de santé et de vie sociale et les réponses politiques et institutionnelles 
-caractériser l'état de santé et de bien-être social des populations, des groupes sociaux

- identifier les modalités de mise en œuvre de la démarche de projet dans le champ sanitaire et social et ses spécificités



	REALISER + SA

POLE 2
	


	COMPETENCES BAC ASSP
	Compétences/SA acquises en biologie et physiopathologie humaines première et terminale ST2S

	COMMUNIQUER
	- de développer, par l'utilisation des Tice, les compétences associées au B2i.

	ORGANISER
	

	REALISER

POLE 1/3
	La formation en biologie et physiopathologie humaines allie une démarche expérimentale et une approche technologique prenant appui sur l'analyse du fonctionnement normal et pathologique de l'individu. Cette pédagogie permet 
- de construire une démarche d'analyse
- de développer l'esprit critique et la réflexion logique 
- d'appréhender l'organisme humain dans son environnement, échangeant matière et information
- de caractériser les grandes fonctions physiologiques de l'organisme
- d'identifier des pathologies majeures et de comprendre le principe des diagnostics et des traitements


	SA

BIOLOGIE ET MICROBIOLOGIE
	Organisation de l’appareil locomoteur

Aliments, nutriments, biomolécules

Équilibre alimentaire, facteur de santé

L’appareil digestif

Homéostasie


	COMPETENCES BAC ASSP
	Compétences acquises en activités interdisciplinaires première ST2S

	COMMUNIQUER
	- mettre en œuvre des démarches, des méthodes et des outils appliqués au secteur sanitaire et social

- présenter les résultats d'une réflexion à l'écrit et à l'oral.

	ORGANISER
	- enrichir les méthodes de travail, développer la prise d'initiative et la capacité à travailler en équipe (par le biais de travaux de groupe)

	REALISER + SA

POLE 2
	- porter un regard critique croisé sur des questions sanitaires et/ou sociales grâce à l'interdisciplinarité 
- aborder les réponses dans leur diversité par, entre autres, une approche concrète du champ de la santé et du social 



