Guide d’élaboration du sujet
	SA
	EHPAD
	Mme DUVAL
	Mr GELE
	Mr DOULLA

	Biologie et microbiologie
entre 20 et 25 points
	
	13 Régulation de la glycémie
	14 Système nerveux
	12 Appareil digestif

21 Contaminations

	Technologie
entre 10 et 15 points
	
	3.5 Aide à la prise des médicaments
	2.4 Aide à la prise des repas
	2.4 Techniques de services des repas : liaison  froide

2.2 Manutentions manuelles et prévention des troubles musculo-squelettiques

3.2.10 Installation au lit, au fauteuil

3.2.11 Installation pour un repas, aide aux déplacements

3.2.13 Matériel d’aide à la mobilisation

Compléments alimentaires

	Nutrition
entre 15 et 20 points
	
	3 Régime alimentaire

2.1 Besoins nutritionnels
	
	5 Critères sanitaire des aliments TIAC

2.3 Alimentation des personnes âgées (la dénutrition)

	SMS
entre 25 à 30 points

	1.7.12 Etablissements et structures d’accueil

1.7.5 Vieillissement cognitif et psychologique

1.7.6 Perte d’autonomie, dépendance

2.2 Projet individualisé, projet de vie, projet personnalisé, projet d’accompagnement
	
	17.4 Maladie Alzheimer

1.9 Protection des majeurs vulnérables
	1.8.3 Législation en faveur des personnes handicapées


Recommandations méthodologiques à transmettre aux élèves :
Le temps de correction avec les élèves  est indispensable dans l’objectif qu’ils repèrent leurs erreurs et y remédient au niveau de la méthodologie à mettre en œuvre :

· Les mots scientifiques et professionnels sont définis et apparaissent dans la réponse à donner.

· La consigne « présenter » signifie « décrire » et « justifier ».  

· Les réponses sont rédigées (pas de liste) et argumentées. 
· Tous les sigles sont définis au moins une fois même lorsque cela n’est pas précisé dans la consigne.
· Le dossier technique permet de mettre en œuvre les compétences des élèves relatives à la recherche d’informations et leur traitement ; il est donc nécessaire de les y préparer au cours de la formation. 

